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Semaine du 19 au 23 janvier 2026 Semaine 26 au 30 janvier 2026
Lundi 19 janvier Lundi 26 janvier
Taboulé N Salade d'endives A
Steak deveau  Ta/ Jambon madere  Tez/
Haricots verts Pommes de terre vapeur
Fromage/Yaourt g Fromage / Yaourt [
Fruit lles flottantes
Mardi 20 janvier Mardi 27 janvier
Menu Savoyard Salade composée
Salade verte ] Poulet basquaise ffi\/
Diots de Savoie au vin blanc (&8 Potatoes T
Croziflette maison Fromage / Yaourt Kk
Gateau de Savoie Poire au vin
Mercredi 21 janvier Mercredi 28 janvier
Cake aux olives maison A Salade de carottes rapées A
Emincé de dinde au curry &=/ Blanquette de veau a lancienne &
Chou-fleur ‘_ Riz
Fromage /Yaourt  [IES Fromage / Yaourt |
Fruit Crumble pommes
Jeudi 22 janvier Jeudi 29 janvier
Salade d'endives - pommes = Salade du pécheur (pommes de terre -thon)
Moules décortiquées sauces poulettes Omelette
Tagliatelles fraiches Epinard béchamel
Fromage /Yaourt L Fromage / Yaourt 8]
Pavé coco cacao Fruit
Vendredi 23 janvier Vendredi 30 janvier
(Euf mayonnaise sur lit de salade verte Salade museau
Potaufeu ¥ Médaillon de merlu
Fromage /Yaourt {8 Semoule
Compote Fromage / Yaourt |

Creme brulée
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LES LABELS : 2 Agriculture Biologique ‘ Péche Durable %@/ Produit de la Ferme fmg Plein champ *@/ Produit Local
M Label Rouge - AC Appellation d'Origine Controlée
RESERVATION 48 HEURES A LAVANCE MINIMUM LES 14 ALLERGENES MAJEURS :
Tél:0477 9414 16 le matin @
et 04 77 94 14 14 | apres mldl GLUTEN CRUSTACES POISSONS ARACHIDES SOJA LAIT & LACTOSE
Certains plats pourront étre modifiés en raison des
> Patsp . . o f @ 2o Y >
approvisionnements / Viande bovine et ovine : origine France Z S &
Ta rifs :Veauchois : 9 €/ Extérieurs : ‘12 € FRUITS A COQUES CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS

M@ EI© A veauche.fr

( Viande Frangalse

‘§ Appellation d'Origine Protégée ‘g Indication Géographique Protégée



