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Semaine du 24 au 28 novembre 2025

Lundi 24 novembre
Salade de blé aux olives et tomates cerises

Cuisse de poulet aux herbes de Provence r’f\z\/
Haricots verts

Fromage / Yaourt LIS

Fruit

Mardi 25 novembre
Terrine de légumes
Choucroute garnie
Fromage / Yaourt LI
Compote

Mercredi 26 novembre

Céleri rémoulade

Gateau de foie volaille maison

Quenelles sauce tomates olives champignons
Fromage /Yaourt  EiE

Gateau a I'ananas maison

Jeudi 27 novembre

Salade piémontaise

Endives au jambon a la béchamel
Fromage /Yaourt
Fruit

Vendredi 28 novembre

Salade verte

Moules décortiquées sauce poulette
Riz

Fromage / Yaourt  (ER
Madeleines

LES LABELS : F‘"“‘/ Viande Frangaise -- Agriculture Biologique ‘ Péche Durable \i

M Label Rouge - AC Appellation d'Origine Contrélée

RESERVATION 48 HEURES A LAVANCE MINIMUM
Tél:0477 94 1416 le matin

et 0477 94 14 14 I'apres midi

Certains plats pourront étre modifiés en raison des
approvisionnements / Viande bovine et ovine : origine France
Tarifs : Veauchois : 9 € / Extérieurs : 12 €

Semaine du 01 au 05 décembre 2025

Lundi 1 décembre
Poireaux vinaigrette

PN
Tajine de poulet semoule bio Tgz/
Fromage / Yaourt LI
Creme brulée

Mardi 2 décembre

Salade verte

Saucisson a cuire (ferme Travorche) i@/
Rapées / sarasson

Gateau magique a la vanille maison

Mercredi 3 décembre
Salade de riz composée
Steak de veau
Gratin de brocolis

Jeudi 4 décembre

Salade de betteraves

Boulette de boeuf bio a la tomateﬁm
Spaghettis

Fromage / Yaourt G
Gateaux aux pommes maison

Vendredi 5 décembre
Panier emmental

Eufs a la béchamel
Epinards

) T {
#| Produit de la Ferme 5_; Plein champ ﬁ@/ Produit Local

&) Appellation d'Origine Protégée =) Indication Géographique Protégée
LES 14 ALLERGENES MAJEURS :

0000000

GLUTEN CRUSTACES POISSONS. ARACHIDES SOJA LAIT & LACTOSE

000000

FRUITS A COQUES CELERI MOUTARDE SESAME SULFITES LUPINS

B EI© A veauche.fr



